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1 RAISON SOCIALE: CAFES VITORIA,S.L.
2. CERTIFICATION CCPAE CT004748
3. PRODUIT: DE PROVENANCE D’)AGRICULTURE ECOLOGIQUE NON EUROPEENNE
4. MARQUE COMMERCIALE: VITORIA CAFES.
5. TYPE DE PRODUIT: CAFE 100% NATUREL
6. LISTE DES INGREDIENTS: CAFE BIO EN GRAIN %ﬁ
7. ESPECE BOTANIQUE: ARABICA HERENCIA VARIEDADES BI 6”
8. PROCESSUS DE LAVAGE, ALTITUDE 1600/1900 msnsm
9. PREPARATION: stocké dans des sacs grain pro, torréfaction par classe de café Eio:',,

optimisant le résultat final et grillé en tenant compte des parametres de temps, de

température, de couleur et de courbe de chaleur. VITORIA

10. SPECIFICATIONS DE QUALITE PHYSIQUE CHIMIQUE: Graines saines et propres en
provenance des diverses variétés botaniques dénommeées “Coffea”.

PRODUIT VERT: Humidité: entre 10-12 %
Meétaux lourds:  Cu < 5 ppm
Pb < 5ppm
Zn <10 ppm

Corps étrangers: <0.0%

PRODUIT FINT: Couleur: 23.5 avec le colorimetre et tolérance de + 2
Humidité : 2.0 + 0.5%
Torréfaction : Bonne et uniforme , 91-93 méthode colorimétricue
Impuretés : exempt
Grains carbonisés : libre
Ochratoxine A : Ne se détecte pas

* Ce PRODUIT ne contient aucun ingrédient Allergene ou ingrédients descendant d’allergenes. Ces derniers
ne sont ni présents dans la ligne de production, ni dans les sites des fournisseurs, ni durant le transport. Par
conséquent, il ne peut pas exister de contamination croisée..

* Les matiéres premieres utilisées pour la fabrication de notre produit fini ne proviennent pas de sources
génétiquement modifiées (OGM) et sont conformes a la Législation Européenne a ce sujet (EC/1829/2003 et
EC /1830/2003 concernant la fabrication et étiquetage de produits génétiquement modifiés).

1I.  PRESENTATION: Sac lithographi¢ VITORIA CAFE ETIOPIA
12.  POIDS NET:500g.

13.  IDENTIFICATION SUR ’EMBALLAGE: ETIOPIA BIO

14.  EAN-13: 8414606749119

15.  CODIGO PRODUCTO: 010508

16. DURABILITE: 24 mois aprés la date de fabrication

17.  CONDITIONS DE STOCKAGE, CONSERVATION ET TRANSPORT : Conserver dans un endroit frais, sec et
sans odeurs pénétrantes

Le produit est conforme au RD 1676/2012, du 14 décembre, pour lequel Ia norme de qualité pour le café est approuvée. -
BOE 28 Déc/2012

ENTREPRISE CERTIFIEE AVEC LA NORME DE SYSTEME DE GESTION DE QUALITE UNE-EN-ISO 9001:2008





